Wichtige Information

Dieses Dokument dient ausschliesslich zu allgemeinen Informationszwecken.

Es hat zum Ziel, die grundlegenden Prinzipien im Zusammenhang mit dem Erwerb eines physischen, materiellen Gutes sowie den damit
verbundenen Eigentumsprozess in vereinfachter Form darzustellen. Es erhebt keinen Anspruch auf Vollstandigkeit und stellt keine technische,
rechtliche oder finanzielle Beratung dar.

Dieses Dokument stellt in keiner Weise dar:
* ein Angebot oder eine Aufforderung zur Investition,
* ein reguliertes Finanzprodukt oder eine regulierte Finanzdienstleistung,
* eine Anlage-, Rechts- oder Steuerberatung,
* eine Empfehlung oder Stellungnahme,
* eine Zusicherung oder Garantie hinsichtlich Wert, Performance oder zukinftiger Ergebnisse.

Jeder hierin beschriebene Erwerb bezieht sich auf einen Sachwert (materielles Gut). Es wird kein Finanzinstrument und kein reguliertes
Anlageprodukt angeboten oder beworben. ausschliesslich

Die enthaltenen Informationen basieren auf Quellen, die zum Zeitpunkt der Erstellung als zuverlassig erachtet wurden. Es wird jedoch keine Gewahr
fur deren Richtigkeit, Vollstandigkeit oder Aktualitat tbernommen. Verflgbarkeit, Konditionen und Eigenschaften kénnen sich jederzeit und ohne
vorherige Ankindigung andern.

Jede Entscheidung ist vom Leser eigenverantwortlich zu treffen und gegebenenfalls nach Konsultation entsprechend qualifizierter und zugelassener
Fachpersonen.

Jegliche Haftung fir direkte oder indirekte Schaden oder Verluste, die aus der Nutzung oder Auslegung dieses Dokuments entstehen, wird
ausgeschlossen Jl

Fur Fragen oder zusatzliche Informationen kontaktieren Sie uns bitte direkt unter - info@aptc.ch AlpTrade



Der Markt fiir Balsamico-Essig A!,ﬁ%adp

Consultin

Essig — insbesondere Apfelessig und Balsamico — erfreut sich aufgrund seiner nattrlichen Vorteile zunehmender
Beliebtheit, darunter die Unterstitzung des Blutzuckergleichgewichts, das Gewichtsmanagement, die Férderung
der Verdauung sowie die Verwendung in gesundheitsorientierten Getranken.

Hochwertiger Balsamico verzeichnet weltweit ein nachhaltiges Wachstum, getragen von einer steigenden

Nachfrage niimhentischen, natrlichen und hochwertigen Produkten.

Der globale Markt flr Premium-BalsamieesweEISt eine solide Dynamik auf. Laut Marktanalysen aus dem Jahr 2023
wird zwischemi2023 und 2030°€in durchschnittliches jahrliches Wachstum von 5,70 % erwartet, gestitzt durch
eine anhaltend hohe Nachfragein Europa, Nordamerika und Asien.

Das Premiumsegment, wenngleich exklusiver und weniger massenmarktorientiert, spricht eine Kundschatft an, die
Wert auf authentische, naturliche und raffinierte Produkte legt. Dieser Trend wird zusatzlich durch das wachsende
Interesse an hochwertiger Ernahrung sowie den Wunsch, weniger, aber bewusster zu konsumieren, verstarkt.

In diesem Kontext hebt sich Baerg Marti durch einen einzigartigen handwerklichen Ansatz, die vollstandige
Kontrolle Uber den Reifeprozess sowie die Entwicklung aussergewohnlicher Produkte hervor, die den
Anforderungen dieses anspruchsvollen Marktes gerecht werden.

Source : Vinegar Market Size, Share & Industry Growth | Report 2032 (expertmarketresearch.com) / Vinegar Market Size, Share & Growth Factors | Forecast - 2030 (alliedmarketresearch.com)
Diese Daten beziehen sich auf den globalen Lebensmittelmarkt und stellen keine Leistungsindikatoren fiir ein einzelnes Fass dar.



- J}B
Der Kauf eines Balsamico-Fasses kann mehrere Vorteile bieten. AlrTrade

Mit einem tangiblen Produkt entscheiden Sie sich fur ein konkretes und langlebiges Gut, das auf traditionellem
Handwerk basiert. Im Gegensatz zu virtuellen oder immateriellen Produkten handelt es sich beim Balsamico
um ein reales Erzeugnis, das fur seine Qualitat und Authentizitdt geschatzt wird.

Feinschmecker und Kennern wider. Selbst in unsicheren Zeiten bleibt das Interesse an handwerklich
hergestellten und raffinierten Produkten bestehen und unterstreicht damit die Bestandigkeit dieses Segments.

‘ * Die stabile Hatur des Marktes fur hochwertigen Balsamico spiegelt eine konstante Nachfrage seitens

. Ein tangibles Produkt zu Ihrer Sammlung hinzuzuftgen, kann eine neue Dimension jenseits herkdmmlicher
< Guter bieten und lhnen eine einzigartige sensorische und kulturelle Erfahrung erméglichen.

Wie ein guter Wein entwickelt auch ein hochwertiger Balsamico im Laufe der Zeit komplexere und geschatzte

Aromen. Diese naturliche Entwicklung kann auf dem Markt fur gastronomische Produkte ein wachsendes
|//’ Interesse wecken und somit eine attraktive Perspektive bieten, falls Sie sich eines Tages entscheiden sollten,

inn weiterzugeben.
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BAERG MARTI

Kauf, Lagerung, Veredelung und
Verkauf von Lebensmitteln.




DIE ALTESTEN FASSER
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BAERG MARTI

MOUNTAIN
ESSENCERQ

3454
MOUNTAIN ESSENCE

COLLECTION DE 9 CREATIONS FRUITEES

9 déclinaisons pour des expériences gustatives uniques.

Le secret : des fruits bien mrs et 5 % du délicieux 3454 Beyond Balsamico.
3454 Mountain Essence est une spécialité entierement naturelle sans
additifs. La particularité de nos créations uniques a base de balsamique
réside dans leur origine suisse, des fruits sélectionnés jusqu’au produit final
raffiné. Plébiscitée par les chefs de renom, la collection 3454 Mountain
Essence inspire d‘extravagantes compositions gourmandes et invite

I'exceptionnel dans nos assiettes au quotidien.

Tarif unitaire - 200ml : 42 CHF
(incl. TVA / Suisse & Liechtenstein)

WWW.BEYOND3454.COM

POMME

ABRICOT

POIRE

CERISE

COING

QUETSCHE

FRAMBOISE [ MYRTILLE




BAERG MARTI %

, BEYOND
3454 BALSAMICO

BEYOND BALSAMICO

LE BALSAMIQUE D'EXCEPTION

Notre 3454 Beyond Balsamico vieillit en toute quiétude dans des fOts en chéne entreposés
dans les galeries du Jungfraujoch, au coeur des Alpes suisses. 10 ans au minimum seront
nécessaires avant que ce produit rare et trés prisé ne trouve le chemin de nos cuisines. Les
gastronomes de haut niveau et les chefs étoilés, comme Franck Giovannini, chef trois étoiles
Michelin du restaurant de |'H6tel de Ville de Crissier, plébiscitent ce produit gastronomique au
go(t incomparable et entierement naturel. Nous le présentons dans un flacon en verre élégant,

créé spécifiquement pour lui.

BLACK GOLD
SWISS MADE

Tarif du flacon 100ml : 330 CHF
(incl. TVA / Suisse & Liechtenstein)

WWW.BEYOND3454.COM




BAERG MARTI

Sachgutversicherung s
: Lagerzeit
5-7-10 Jahre
o
Qualitatskontrolle S_oa_ H{
-2 Monate vor Ende der

Lagerung Post mit allen
Options H{ 3 Optionen.
(1)

Weiterlagerung (+5 Jahre)
+ 3 Monate nach Ende der

Lagerung: Prasentation des
Kaufangebots

Lieferung der Waren (2)
*Verkauf an einen Drittkaufer (3) v

*Die Verkaufsoptionen hdngen von der Marktnachfrage zum Zeitpunkt ihrer Prifung ab.
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SWISS MOUNTAIN PREMIUM BALSAMICO de BAERG MARTI
BAERG MARTIT  Jungfraujoch Oberland bernois

CERTIFICAT DE STOCKAGE

Objet(s) du stockage Stockage duntotalde tres chacun
balsamique de pomme (prix a l'unité CHF 12 09000 TWhsincluse)
a un prix d'achat de CHF 0.00¢ "TVA incluse
Numeéro(s) de fat Millésime
Jungfraujoch Top of Europe

Lieu du stockage

Durée du stockage Début

Propriétaire des objets du stockage
[0 Madame ] Monsieur

Titre

Prénom

Nom

t le/la propriétaire de cefte

= Livraison au{xMproprie
Mediation d'un‘ache!
Stockagepour 5 anng

d'achat de dépajit €st iemb S 2 du produit
naturel. Les auifés condition: goe ( AG, partie
g ae , ont
au proprietaire sur gne npie-re i et Iz ne av
propriétaire a lu 5 | 3 achz ns ainsi que |
ARTI (Liechtenstein) AG.

Triesen,
Lieu, date BAERG MARTI {Liechtenstein) AG
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Balsamico-

Kristalle
B

AlpTrade

Consulting

Balsamico-Kristalle gelten als eine kulinarische Delikatesse.

Sie entstehen wahrend des Reifungsprozesses auf natlrliche Weise durch die natUrliche
Verdunstung von Balsamicoessig durch die Poren des Fassholzessigs.

Wenn Essig altert und Wasser verliert, steigt seine Dichte, und einige Bestandteile werden
konzentriert. Diese konzentrierten Bestandteile beginnen im Essig kleine feste oder halbfeste
Kristalle zu bilden.

Das passiert haufiger in alteren, geschmacksorientierteren Fassern, da der Essig langer bleibt
und die Komponenten sich entwickeln und kristallisieren konnen. Diese Kristalle sind eines der
Elemente, die zur Komplexitat und Fulle von Balsamico-Essig beitragen.



Nicht verbindliches, rein illustratives Beispiel auf B ufsszenarios eines 10 Jahre

alten Fasses — Cuvée Pommes.

Durchschnittsgehalt eines Fasses

Vinaigre Balsamique restant Kri

g Q!
~Im Falle eine ~—'°' y B 4% 3
Eichenfass bei der | ~ *Beispiel fur einen Verkaufsangebot

Versicherungsschutz gegen Schaden im
Zusammenhang mit Transport,
Wasserschaden, Feuer sowie
Gesundheitsrisiken und Naturgefahren. Der
Anfangswert ist garantiert.

B

*Diese Zahlen dienen nur zu Informationszwecken. Sie basieren auf aktuellen Durchschnittswerten. Risikoinformationen sollten berticksichtigt werden. Die Angaben in der Tabelle sind keine Garantie Al Trade
daflr, dass diese Preise auch in Zukunft erreicht werden. Es besteht keine Verpflichtung, die Fasser zu diesen Preisen zu kaufen. Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass es nicht moglich ist, zum Concultmﬁ
richtigen Zeitpunkt einen Kaufer zu finden.



Sekundarmarkt
Beispiel fur einen Verkauf

wahrend Die Lagerzeit %

3AERG, MARTI

Kunde — A Kunde — B

Eigentumszertifikat

Wiederaufnahme Vertraglicher
Bedingungen

Verbleibende Lagerzeit: 3 Jahre
Ende der Lagerung: 03/2032

Neuer Vertrag
Beginn der Lagerung: 03/2025
Kaufpreis: CHF 16'000.-
Lagerzeit: 7 ans

il
x |

il
x |

o - <@
PR Freihandiger ...
e Verkauf e >
Kunde — A A Kunde — B
Will seinen Vertrag verkaufen N Méchte den Vertrag kaufen
Nach 4 Jahren Lagerung Verkaufsprovision 5% Preis CHF 20'000.-
Preis CHF 20'000.- + CHF 350.-

fur die Ausstellung eines neuen Zertifikats

AlpTrade ist niemals Vertragspartei: Die Transaktion hangt ausschlieBlich von der Vereinbarung zwischen Kaufer und Verkaufer ab.
AlpTrade fungiert lediglich als Vermittler, und Sie kdnnen frei entscheiden, ob Sie |hr Fass verkaufen mochten oder nicht.




BEYOND
BALSAMICO

Ein von Kochen und Fachpresse
anerkanntes Produkt

Franck Giovannini
3 Michelin Stars 2021

« Es war mir eine Freude, diesen Balsamico zu
entdecken.

Ich habe ein neues Gleichgewicht gefunden
zwischen Aromen und Intensitdt, aber nicht zu viel,

was ich perfekt finde. Die Rundheit schétze ich ganz m ﬁﬁr&vggiriesreiae%io
besonders, sie ist mein Lieblingsgeschmack.»

""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" [H

Christian Tétedoie B
Chef étoilé, Meilleur Ouvrier de France Président des . LIVING FINE

Maftres Cuisiniers de France ‘N THE LUXURY OF LIFE
« Tatsdchlich hat dieser Balsamico eine susse Seite, ’
aber eine echte Susse, weil sie vom Erzeugnis

kommt, und die andere Seite, die die Geschmacksknospen

weckt, die ein wenig sduerlich ist. Das fuhrt \-- y A |
zu einer Geschmacksexplosion im Mund. » ‘ — aua |
& U |

Stéphane Goubin
Food Artist bei 3T
« Man hat die Frucht, man hat die Qualitédt und

vor allem erdffnen sich einem unendlich viele
kulinarische Ausdrucksmdglichkeiten:

Von siss Uber salzig bis jodhaltig. Ich habe die
ganze Produkipalette 3454 im Haus. »

LU XL


https://youtu.be/oNpqBPu0qao?si=Yvk1pcB49gdNV_e9
https://youtu.be/zWqNFFBkKdY?si=xJRfF_DAVj-EA69I
https://youtu.be/PWFiqtLs8C0?si=JRVBAB4lKB__DmBk
../../IMPS Intranet/Investissement/Baerg Marti/Bilan Luxe-Baerg Marti Balsamique Premium.pdf
https://www.srf.ch/play/tv/-/video/-?urn=urn:srf:video:5f500d2c-a2c4-463d-aa1e-8c7bad6e69b1&startTime=588
https://vimeo.com/851582178
https://cote-magazine.ch/wp-content/uploads/2024/12/COTE-GE144_Web.pdf
../../IMPS Intranet/Investissement/Baerg Marti/2021-09 - A la carte Deutschland Magazine - Extrait.pdf

Wichtige Hinweise zum Kauf von Sachwerten B
AlpTrade

FO“Q‘!li Nno

»  Die in diesem Dokument enthaltenen Informationen dienen ausschliesslich unverbindlichen Marketing- und Promotionszwecken und werden nur zu Informationszwecken bereitgestellt. Alle hierin enthaltenen Angaben und Inhalte
erfolgen ohne Gewdhr. Das Dokument wurde von AlpTrade Consulting mit grésster Sorgfalt sowie nach bestem Wissen und Gewissen erstellt. BAERG MARTI (Liechtenstein) AG Ubernimmt jedoch keine Garantie fur die
Richtigkeit, Vollstandigkeit oder Aktualitdt der Informationen und haftet nicht fur deren Verwendung oder fir daraus resultierende Verluste. Die in diesem Dokument gedusserten Meinungen entsprechen dem Standpunkt von
AlpTrade Consulting zum Zeitpunkt der Erstellung und kdnnen ohne vorherige Ankindigung gedandert werden. Sofern nicht anders angegeben, sind die genannten Zahlenangaben nicht geprift.

*  Der Kunde handelt direkt als Kaufer einer spezifisch definierten Menge und Art von Ware, ohne Berticksichtigung der Interessen anderer Kunden oder Kdufer. Der Erwerber dieses Gutes wird wirtschaftlicher Eigentlimer.
*  Die Personen, Unternehmen oder Vermittler, die das Produkt prasentieren, bieten weder Anlageberatung noch Investment- oder Kreditvermittlungsdienstleistungen an.

»  Die wirtschaftliche Entwicklung kann nicht mit Sicherheit vorhergesagt werden. Bei einer unglinstigen Wertentwicklung der zugrunde liegenden Rohware ist ein vollstandiger Verlust des eingesetzten Kapitals moglich. Es wird
keinerlei Garantie Uber die Erreichung wirtschaftlicher, steuerlicher oder sonstiger Ziele des wirtschaftlichen Eigentiimers abgegeben.

*  Es besteht kein Anspruch auf Zinsen oder Rickerstattung. Zudem besteht kein Anspruch auf finanzielle Entschadigung fur die voribergehende Bereitstellung von Mitteln.

*  Falls kein Kaufer durch den Anbieter gefunden wird — etwa nach Ablauf der Lagerperiode oder im Rahmen eines Verkaufsmandats wahrend der Lagerzeit auf dem Sekundarmarkt — ist der Eigentimer, sofern er seine Ware
verdussern mochte oder dazu gezwungen ist, selbst fir den Verkauf verantwortlich. Diese Aufgabe kann fur Privatpersonen, die ihr Sachgut verdussern méchten, komplex sein.

*  Der Eigentumer hat zudem die Mdglichkeit, seine Ware entgegenzunehmen, weiter zu lagern oder verarbeiten zu lassen. Die Kosten fur jegliche nachgelagerten Arbeiten am Kaufobjekt werden separat in Rechnung gestellt.
BAERG MARTI (Liechtenstein) AG stellt hierfir einen Kostenvoranschlag zur Verfligung, der vom Kaufer und Eigentimer des Fasses vor der Ausfihrung genehmigt werden muss.

*  Zukilnftige Entscheidungen der Steuerbehdrden, Gesetzesanderungen oder Entwicklungen in der Rechtsprechung kénnen erhebliche Auswirkungen auf die steuerliche Behandlung eines Kaufs von Sachwerten haben.

*  Die in diesem Marketingdokument enthaltenen Informationen sind allgemeiner Natur und bercksichtigen nicht die individuelle steuerliche Situation jedes Kaufers. Sie kénnen jederzeit aufgrund gesetzlicher oder administrativer
Anderungen — auch mit rlickwirkender Wirkung — angepasst werden. Es wird daher dringend empfohlen, vor einer Kaufentscheidung einen Steuerberater oder qualifizierten Investmentexperten zu konsultieren.

*  Die Allgemeinen Geschaftsbedingungen der BAERG MARTI (Liechtenstein) AG, welche einen integralen Bestandteil der Bestellung und des Lagerauftrags bilden, sind massgeblich. Die aktuelle Version dieser AGB kann auf der
Website www.baerg-marti.li heruntergeladen werden und wird dem Kaufer auf Wunsch kostenlos zugesandt. Mit der Unterzeichnung des Formulars «Gespréchsprotokoll, Bestellung und Lagerauftrag, Uberweisungsauftragy
bestatigt der Kaufer, die AGB der BAERG MARTI (Liechtenstein) AG zur Kenntnis genommen zu haben und diese zu akzeptieren.

*  Es handelt sich um unverbindliche Vorabinformationen, die weder Anlage-, Rechts- oder Steuerberatung darstellen noch ein &ffentliches Angebot oder eine Aufforderung zur Abgabe eines Antrags.

*  Dieses Dokument enthdlt bestimmte zukunftsgerichtete Aussagen, die an Begriffen wie «énnte», «Chancen», «Perspektiven», «attraktiv» oder dhnlichen Formulierungen erkennbar sind. Diese Aussagen spiegeln die aktuelle
Einschatzung von AlpTrade Consulting wider und unterliegen Risiken, Unsicherheiten und anderen bekannten oder unbekannten Faktoren. Zu diesen Risiken gehdren unter anderem jene, die mit dem Erfolg und der Nachfrage
nach hochwertigen, veredelten Produkten zusammenhdngen, was zu tatsachlichen gegenwartigen und zukinftigen Betriebsverlusten fihren kann. Diese Risiken beinhalten ebenfalls die Moglichkeit, dass die tatsdchlichen
Ergebnisse teilweise, wesentlich oder vollstandig von den formulierten Erwartungen abweichen. BAERG MARTI (Liechtenstein) AG Ubernimmt keine Verpflichtung zur Aktualisierung der in diesem Dokument enthaltenen
Informationen oder zukunftsgerichteten Aussagen aufgrund neuer Informationen, zukinftiger Ereignisse oder anderer Faktoren.

*  Der Autor dieses Dokuments sowie seine verbundenen Unternehmen Ubernehmen keine Haftung fur die Richtigkeit, Vollstandigkeit oder Aktualitdt der darin enthaltenen Informationen und Meinungen. BAERG MARTI
(Liechtenstein) AG erbringt keine Anlageberatung.

*  AlpTrade Consulting, Gartenstrasse 5, CH-6300 Zug, janvier 2026

Bei Fragen begleitet AlpTrade Sie personlich in jeder Phase, von der Auswahl des Fasses bis zur Lagerverwaltung oder zum Weiterverkauf


http://www.baerg-marti.li/
http://www.baerg-marti.li/
http://www.baerg-marti.li/
http://www.baerg-marti.li/
http://www.baerg-marti.li/
http://www.baerg-marti.li/
http://www.baerg-marti.li/

Wie ein Keg-Kauf funktioniert

Es ist moglich, |hr Fass wahrend oder

Eigentimer eines Fasses, einer Spirituose oder eines S Y
handwerklichen Balsamicoessigs zu werden, ist ein einfacher, je nach Marktnachfrage und
Uberwachter und véllig transparenter Prozess. :ﬁrfugbareﬂ Ch,;incsfﬂ- Der Verkauf
Hier sind die wichtigsten Schritte, die lhre Eigentumsreise <TG VeI EC NEETNEGE UTE 28
Interesse des Marktes zum
ausmachen. gewinschten Zeitpunkt ab.

Wahl des Laufs

Man wahlt ein Fass aus den
verflgbaren Losen aus

(Cuvée, Sorte, Haltbarkeit)

Jeder Lauf ist einzigartig und wird in
limitierten Auflagen angeboten.

Vertragsunterzeichnung

Kauf und Lagerung werden durch einen
offiziellen Vertrag mit der Lagerfirma oder
dem Haus bestatigt.

Dein Fass ist dann auf deinen Namen
reserviert.

Lagerung

Die Trommeln werden an flr diesen Zweck
reservierten Orten aufbewahrt.

Sie profitieren von einer nattrlichen
Umwelt, regelmaBigen Kontrollen und einer
Frachtversicherung.

Speicher enweitern,

Nehmen Sie das Fass entgegen,
Suchen Sie einen Kaufer (direkt oder
Uber AlpTrade in der Vermittlung).
Sie erhalten vor Vertragsende eine
Benachrichtigung, um lhre Option zu
wahlen.

Naturliche Reifung

Uber 5, 7 oder 10 Jahre hinweg
entwickeln sich Spirituosen und
Balsamico weiter und gewinnen an
Dichte, Komplexitat und Aromen, was
diese Produkte einzigartig macht.

Eigentumszertifikat

Ein offizielles Zertifikat bestatigt, dass Sie
der wirtschaftliche EigentUmer des Fasses
sind, und legt alle seine Eigenschaften
fest.
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